La Cuisine à Véro
Porc-burger Picadillo
(Recette de Jacques Fontaine)
Rendement : 4 galettes
Ingrédients
· 500 g (approx. 1 lb) de porc haché maigre
· ½ piment jalapeño épépiné et haché fin

· 35 ml (1/8 t.) de raisin secs

· 30 ml (2 c. à soupe) de ketchup ou de sauce chili

· 2 gousses d’ail haché fin

· Sel & poivre au goût
Préparation 
· Mélangez le porc avec tous les ingrédients.

· Façonnez en 4 galettes.
· Cuire sur le grill du BBQ.
