La Cuisine à Véro
Croustade à la rhubarbe
Rendement : 1 moule carré de 9 po x 9 po

Ingrédients
A

·   85 ml (1/3 t.) de beurre

· 315 ml (1 ¼ t.) de cassonade légèrement tassée

B
·   85 ml (1/3 t.) de farine

· 170 ml (2/3 t.) de flocons d’avoine

·     1 ml (1/4 c. à thé) de cannelle

C
· 250 ml (1 t.)de rhubarbe coupée en dés de 1 po
·   85 ml (1/3 t.) de sucre

Préparation 

· Graissez le moule.

· Crémez ensemble les ingrédients (A).

· Incorporez jusqu’à consistance granuleuse les ingrédients (B).

· Déposez dans le moule la rhubarbe & saupoudrez de sucre (C).

· Recouvrir ensuite du mélange.

· Cuire au four à 190°C (375°F) au four pendant  40 min.

